
บริษทั พีแอนดเ์อฟ เทคโน จ ำกดั



ประวติับริษทั

บริษทั พีแอนดเ์อฟ เทคโน จ ำกดั กอ่ตัง้ ปี พ.ศ. 2551 เป็นบริษทัผูส้ง่ออกผลไมส้ดไป

ตำ่งประเทศ 

 เป็นโรงอบไอน ้ำผลไมเ้พ่ือกำรสง่ออก 

นำยภทัรกฤต ศรีทดัจนัทำ

ผูจ้ดักำรฝ่ำยขำยและกำรตลำด



ผกัสด ผลไมท้ีห่ลากหลายจากแหล่งเกษตรทีอุ่ดมสมบรูณ์ทัว่ประเทศ

ผกัใบ 

ผกัประเภทหวั

ผลไม้

ผกัสด ผลไม้
การพฒันาระบบการ

กระจายสนิคา้

ความตอ้งการ
บรโิภคผลติผล

คุณภาพของตลาด
ในประเทศ



เกษตรกรผูผ้ลติ

โรงค
ดั
แย
ก

ตลาด

ข้อมลูการรบัสินค้า
・รบัผลผลิตประเภทใด

/เม่ือใด/จากเกษตรกร
รายใด?

ข้อมลูเกษตรกร/วิธีการผลิต 
・สภาวะแวดลอ้มในการผลิตเป็นอย่างไร?
・เช่นไร?

ข้อมลูการคดัแยก
(แยกเกรดตามคณุภาพ) 
・ประเภท/เกรด
・อ่านค่าความหวาน เปร้ียว
ภายใน

ข้อมลูขนส่ง
・เม่ือใด/จากท่ีใด?

ข้อมลูตลาด
・ผลิตผลชนิดใด 
ขายท่ีตลาดใด/
เม่ือใด/
ราคาเท่าใด?

ผูค้า้ปลกี

ผูบ้รโิภค

ผกัสด

ผลไม้

ศนูยร์วมรวมสินค้า/
ขนส่ง

ทางแก้ปัญหา 3: มีระบบการจดัการท่ีเหมาะสมส าหรบัเกษตรกร! 

【การท าแบบสอบถาม】
・รสชาดเป็นอย่างไร?
・เน่า เสีย หรือไม่?
・ซ้ือจากร้านใด ?

①รบัสนิคา้

②ขนสง่

ขนส่ง

③④

ติดฉลากรหสับารโ์ค้ด 
เพ่ือ การสืบย้อนกลบั

○○○○○○
１２３４５６７８９

＊＊＊＊＊＊＊＊

สืบค้นข้อมูลตลาด
การสบืยอ้นกลบัดว้ยอนิเตอรเ์น็ต

ข้อมลูเกษตรกรผูผ้ลิต
ข้อมลูการเพาะปลกู
ข้อมลูเก่ียวกบัคณุภาพ
ข้อมลูการส่งออก

【สอบถามข้อมลู】
・ ผลผลิต ผลิตโดยเกษตรรายใด เม่ือใด แหล่งผลิตใด ? 
・ เกษตรกรผลิตด้วยวิธีใด?
・ ฉลากแสดงสินค้าเช่ือถือได้หรือไม่? 

ทางแก้ปัญหา 2: ผูบ้ริโภคบริโภคได้อย่างมัน่ใจในความปลอดภยั!  

ทางแก้ปัญหา 1: เกษตรกรผูผ้ลิตและผูบ้ริโภคมีช่องทางในการส่ือสารระหว่างกนั! 



การตลาด และ

คาดการณต์ลาด

มะม่วงไทย



5 อนัดบั ผลไมส่้งออกของไทย

ทุเรยีน 109,205 ลา้นบาท

มงัคดุ 17,089 ลา้นบาท 

มะม่วง 3,367 ลา้นบาท

ล าไย 23,133 ลา้นบาท

มะพรา้วออ่น 9,363 
ลา้นบาท

ทีม่า : ขอ้มูลปี 
2564 กระทรวง
พาณิชย ์



“ ประเทศ 10 อนัดบัแรก” 

ตลาดส่งออกมะม่วงสดส าคญัของไทย

 1. มาเลเซีย

 2. เกาหลีใต้

 3.ญ่ีปุ่ น

 4. เมียนมา

 5. ลาว

 6.สิงคโปร์

 7.รสัเซีย

 8.เวียดนาม

 9. สหรฐัอาหรบัเอมิเรตส์

 10. จีน

ท่ีมา : กรมส่งเสริมการคา้ระหว่างประเทศ ปี
2565



การตลาด

สง่ออกผลไมส้ด และผลไมแ้ปรรูป ไปประเทศญ่ีปุ่น และ สำธำรณรัฐเกำหลีใต ้



มะม่วงผลสด

มะมว่งน ้ำดอกไม ้พนัธุ ์สีทอง และ เบอร์ 4

มะมว่งน ้ำดอกไมดิ้บ เขียวเสวย แรด พิมเสนแดง 



มะม่วงผลสด

มะมว่งแรด



มะม่วงผลสด

มะมว่งมหำชนก



มะม่วงผลสด

มะมว่งโชคอนันต ์และ มะมว่งเขียวเสวย 

 เพ่ิงไดร้ับอนุญำตใหน้ ำเขำ้ประเทศญ่ีปุ่นไดเ้ม่ือวนัท่ี 24 กุมภำพนัธ ์2559

 มะมว่งโชคอนันต์

 มะมว่งเขียวเสวย



สม้โอ พนัธุท์องดี



มะพรา้ว



กลว้ยหอมทอง



มงัคุด



ทุเรียน

สบัปะรด



ผลไมน้ าเขา้เพ่ือเช่ือมความสมัพนัธไ์ทย-ญ่ีปุ่ น

คลำวน์เมลอ่น



ผลไมน้ าเขา้

แอปเป้ิล

ลูกพลบั



ผลไมน้ าเขา้

มะเขือเทศ

ลูกพีช



มะม่วงแปรรปู (แช่แข็ง)

ผำ่ซีกเสียบไมไ้อศครีม

น ้ำหนักตอ่ช้ิน 70-100 กรัม

ช้ินขำ้ง 

หั่นลูกเตำ๋ 2×2 ซม.



มะม่วงแปรรปู (แช่แข็ง)

มะมว่งน ้ำดอกไม ้แบบเสียบไม ้



มะม่วงแปรรปู (แช่แข็ง)

มะมว่งน ้ำดอกไม ้แบบหัน่ลูกเตำ๋ 2×2 ซม.



มะม่วงแปรรปู (แช่แข็ง) มะมว่งน ้ำดอกไม ้แบบเสียบไม ้

จ ำหน่ำยท่ี เซเวน่อีเลฟเวน่ ประเทศเกำหลีใต ้



มะม่วงแปรรปู

มะมว่ง อบแหง้ และ มะมว่งในเจลล่ี



มะม่วงแปรรปู (แช่แข็ง)

ผำ่ซีกเสียบไมไ้อศครีม

น ้ำหนักตอ่ช้ิน 70-100 กรัม

ช้ินขำ้ง 

หั่นลูกเตำ๋ 2×2 ซม.



มะม่วงแปรรปู (แช่แข็ง)

มะมว่งน ้ำดอกไม ้แบบเสียบไม ้



มะม่วงแปรรปู (แช่แข็ง)

มะมว่งน ้ำดอกไม ้แบบหัน่ลูกเตำ๋ 2×2 ซม.



มะม่วงแปรรปู (แช่แข็ง) มะมว่งน ้ำดอกไม ้แบบเสียบไม ้

จ ำหน่ำยท่ี เซเวน่อีเลฟเวน่ ประเทศเกำหลี



มะม่วงแปรรปู

มะมว่ง อบแหง้ และ มะมว่งในเจลล่ี



ปริมาณการส่งออกของบริษัทฯ  ปี 2563

ล าดบัท่ี รายการ ปริมาณการ

ส่งออก       (ตนั)

หมายเหตุ

1 มะม่วงทุกพนัธุ ์ 700 ตนั

2 ทุเรียน 200

3 มงัคดุ 100

4 สม้โอ 50

5 กลว้ย 300

6 มะขาม 10

7 มะพรา้ว 50

8 สบัปะรด 20

9 หน่อไมฝ้รัง่ 5



ปริมาณการส่งออกของบริษัทฯ  ปี 2563

ล าดบัท่ี รายการ ปริมาณการ

ส่งออก       (ตนั)

หมายเหตุ

10 กระเจ๊ียบเขียว 10

11 ขิงแก่ 10

12 หอมหวัใหญ่ 200

13 กระเพรา 3

14 โหระพา 3

15 คะนา้ 2

16 ตะไคร้ 10

17 ใบมะกรดู 5

18 ผกัชีฝรัง่ 3



ปริมาณการส่งออกของบริษัทฯ  ปี 2563

ล าดบัท่ี รายการ ปริมาณการ

ส่งออก       (ตนั)

หมายเหตุ

19 มะม่วงแช่แข็ง 300

20 กลว้ยแช่แข็ง -

21

22

23

24

25



เกษตรกรเครือข่าย



ส ารวจแปลงปลูก
สวนมะม่วง

ส ำรวจแปลงปลูกมะมว่ง กอ่นกำรเก็บเก่ียว

ตรวจบนัทึกกำรใชส้ำรเคมี และกำรระบำดของแมลง

แผน และ ปริมำณ กำรเก็บเก่ียวผลผลิต



ส ารวจแปลงปลูก

สวนกลว้ยหอมทอง

ส ำรวจแปลงปลูกกลว้ยหอมทอง กอ่นกำรเก็บเก่ียว

ตรวจบนัทึกกำรใชส้ำรเคมี และกำรระบำดของแมลง

แผน และ ปริมำณ กำรเก็บเก่ียวผลผลิต



ส ารวจแปลงปลูก

สวนสม้โอ

ส ำรวจแปลงปลูกสม้โอ กอ่นกำรเก็บเก่ียว

ตรวจบนัทึกกำรใชส้ำรเคมี และกำรระบำดของแมลง

แผน และ ปริมำณ กำรเก็บเก่ียวผลผลิต



การรบัซ้ือผลผลิต



การรบัซ้ือผลผลิต (ผลสด)

แปลงปลูกมะม่วงตอ้งมีการจดัการแปลงท่ีดี และไดใ้บรับรอง GAP จาก
กรมวชิาการเกษตร

มีการใชส้ารเคมีอยา่งถูกตอ้ง เหมาะสม และจดบนัทึกไวเ้พ่ือการตรวจสอบ

เกบ็เก่ียวท่ีความสุกแก่ ท่ี 80 - 85% ส าหรับการส่งออก



การรบัซ้ือผลผลิต (ผลสด)

 ลกัษณะผวิของมะม่วง ผวิมะม่วงตอ้งสวย สด สะอาด และปราศจากต าหนิ
ดงัต่อไปน้ี

 ต าหนิจากการท าลายของโรคและแมลง

 คราบยาง คราบด าจากถุงคาร์บอน และส่ิงสกปรก

รอยแผลท่ีเกิดจากกรรไกร หรือ เคร่ืองมืออุปกรณ์อ่ืนๆ

 รอยช ้าท่ีเกิดจากการกระทบกระแทก

 โรคแอนแทรคโนส, โรคขั้วผลเน่า, โรคราน ้าคา้ง หรือ โรคอ่ืนๆ ท่ี     

มีผลกระทบต่อคุณภาพมะม่วง

 สีผวิไม่สม ่าเสมอ หรือมีจุดน ้าตาลเลก็ๆ ข้ึนบนพื้นผวิมะม่วง



การรบัซ้ือผลผลิต (ผลสด)

 น ้าหนกั แบ่งเป็น 2 ช่วง ส าหรับส่งออก

ลูกเลก็    น ้ าหนกั   250 – 300 กรัม

ลูกใหญ่  น ้ าหนกั   301 – 550  กรัม ขนาด น า้หนัก (กรัม) จ านวนผล ต่อ กล่อง
(5 กโิลกรัม)

2S 230 - 250 22  ผล
S 251 - 280 18  ผล
M 281 - 330 16  ผล
L 331 - 380 14  ผล
2L 381 - 450 12  ผล
3L 451 - 550 10  ผล



กระบวนการผลิต



ขอ้ก ำหนด เพ่ิมเติม

ขอ้ก าหนดดา้นการกกักนัแมลงศตัรูพืชระหวา่งประเทศคู่คา้ โดยจะ
ก าหนดใหใ้ชว้ธีิการใดในการก าจดัแมลงศตัรูพืชในผลผลิตก่อนการ
ส่งออก โดยมี 3 วธีิ ดงัน้ี

 - การอบไอน ้า : Vapor Heat Treatment (VHT)

 - การฉายรังสี : Radiation

 - การรมสารเคมี : Fumigation



การอบไอน า้ : Vapor Heat Treatment (VHT)
การอบไอน ้าเป็นวธีิการเพ่ิมความร้อนใหก้บัผลมะม่วงอยา่งชา้ๆ ใหอุ้ณหภูมิ

ในแกนกลางผลมะม่วงอยูท่ี่ 47 องศาเซลเซียส ความช้ืนสมัพทัธ์ 96 เปอร์เซ็นต ์
คงท่ีไว ้20 นาที เพ่ือเป็นการก าจดัหนอนและไข่แมลงวนัทอง



ตรวจสอบคุณภำพและรับวตัถุดิบ

มะมว่งสง่ถึงโรงงำน
ตรวจสอบคุณภำพและรบั

สินคำ้
ตดัข ัว้ผลและจุม่ลำ้งน ้ำ



จุม่น ้ำรอ้น น ้ำเย็น และ จดัเรียงใสต่ะกรำ้

จุม่น ้ำรอ้นอุณหภูมิ 50˚C 
เป็นเวลา 5 นาที

จุม่น ้ำเย็นเพ่ือลดอุณหภูมิ
จดัเรียงมะมว่งใสต่ะกรำ้ 

รอเขำ้ตูอ้บไอน ้ำ



อบไอน ้ำ และ คดัขนำด

อบไอน ้ำ (VHT) ลดอุณหภูมิ พ่ึงใหแ้หง้ คดัขนำด



บรรจุ ตรวจสอบ และ รอขนสง่

ขัน้ตอนกำรบรรจุกลอ่ง
ตรวจสอบคุณภำพสินคำ้โดย

เจำ้หนำ้ท่ีจำกกรมวิชำกำรเกษตร

เก็บรอขนสง่ในหอ้งเย็น

อุณหภูมิ 13ºC



มำตรกำรเขม้งวดของญ่ีปุ่น สินคำ้ถึงสนำมบิน

สินคำ้ถึงสนำมบิน

ญ่ีปุ่น
สินคำ้รอเคลียร์ รอเกษตรตรวจ



มำตรกำรเขม้งวดของญ่ีปุ่น สินคำ้ถึงสนำมบิน

สุม่เช็ค ตรวจ

จ ำนวน
เก็บตวัอยำ่ง ตรวจหำแมลง



มาตรการเขม้งวดของ

ญ่ีปุ่ น สินคา้ถึงสนามบิน

เกษตร ตรวจ

กลอ่งดำ้นใน

ขนสง่โดยรถมำตรฐำน ศุลกำกร

ตรวจสารตกคา้ง 

ส่งจ าหน่าย กระจาย

สินคำ้

ตรวจไม่พบสารตกคา้ง

เช็คดำ้นนอกกลอ่งอีกครัง้ ทุกลงั

เกษตรตรวจ

กลอ่งดำ้นนอก

กลอ่งมีรูเผำท ำลำยท้ิง
อบแกส๊

ท ำลำยท้ิงหรือสง่กลบัไทย

เรียกคืนมะมว่ง ท ำลำยท้ิง

ตรวจพบสำร

สำธำรณสุขขอสุม่สำรกอ่นหรือ

หลงั พิธีกำรศุลกำกร

ผำ่น

ผำ่น

ผำ่น

ไมผ่ำ่น

ไมผ่ำ่น

ไมผ่ำ่น



มำตรกำรเขม้งวดของญ่ีปุ่น สินคำ้ถึงสนำมบิน

รอกำรกระจำยสินคำ้
ตรวจเช็ครอกำร

กระจำยสินคำ้
ขนสง่โดยรถมำตรฐำน



กำรจดัจ ำหน่ำย สินคำ้ไทย ในญ่ีปุ่น

หำ้งเบเซีย ดงก้ี อีออน



กำรจดัจ ำหน่ำย สินคำ้ไทย ในญ่ีปุ่น

หำ้ง BEISIA Donki



งำนเทศกำลอำหำรไทย 

กำรจดัออกบูท ประชำสมัพนัธ ์สินคำ้ไทย ในญ่ีปุ่น



งำน FOODEX JAPAN

กำรจดัออกบูท ประชำสมัพนัธ ์สินคำ้ไทย ในญ่ีปุ่น



งำน FOODEX JAPAN

กำรจดัออกบูท ประชำสมัพนัธ ์สินคำ้ไทย ในญ่ีปุ่น



งำน FOODEX JAPAN

กำรจดัออกบูท ประชำสมัพนัธ ์สินคำ้ไทย ในญ่ีปุ่น



ระบบสอบกลบั

ช่ือผลไม ้

วนัท่ีสง่สินคำ้

ถึงปลำยทำง

QR 
Code

Bar 
Code

ช่ือเกษตรกร



QR CODE



QR Code





“สนิคา้ อาหาร

ปลอดภยั สง่ออก คน

ปลกูกินได ้ 

ครอบครวักินได ้สง่

ใหใ้ครกินก็สบายใจ”



THANK YOU
For more information please visit our website. 

http://www.pandftechno.com
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