
1 
 

 
 

แบบจัดเก็บองค�ความรู� 
องค�ความรู� เรื่อง การจัดการศัตรูมะม�วงหลังการเก็บเก่ียวเพ่ือส�งออก  เจ�าขององค�ความรู�ช่ือ นายสมศักดิ์ วรรณศิริ   ตําแหน�ง ผู�อํานวยการกลุ�มจัดการศัตรูพืชหลังการเก็บเก่ียว        สังกัด กองส�งเสริมการอารักขาพืชและจัดการดินปุ*ย วันท่ีบันทึกความรู�  ๓๐ มิถุนายน ๒๕๖๐ 

กระบวนการ/ข้ันตอน/วิธีการปฏิบัติงาน ข�อแนะนํา/ข�อคิด           การจัดการศัตรูพืชหลังการเก็บเก่ียว ในส)วนท่ีเป+นเนื้อหาวิชาการสามารถค�นคว�าได�จากห�องสมุด หรือตาม website ต)างๆได� แต)ผู�บรรยายอยากเน�นให�ผู�รับฟ9งได�ทราบว)า     กองส)งเสริมการอารักขาพืชและจัดการดินปุ:ย ทําอะไรบ�างโดยเฉพาะอย)างยิ่งเรื่องการอบ    ไอน้ําเพ่ือกําจัดศัตรูมะม)วงหลังการเก็บเก่ียวเพ่ือการส)งออก            1. ความเป5นมาของการก�อตั้งศูนย�ฯส�งออก               พ.ศ. 2529 กรมส)งเสริมการเกษตรมีแนวคิดในการก)อต้ังศูนยBพัฒนาการผลิตและควบคุมศัตรูผักและผลไม�เพ่ือส)งออก โดยสร�างศูนยB ฯ แห)งแรกแล�วเสร็จเม่ือปE พ.ศ. 2531 คือศูนยBพัฒนาการผลิตและควบคุมศัตรูผักและผลไม�เพ่ือส)งออกกรุงเทพฯ 1 โรง และศูนยBฯเชียงใหม) 1 โรง จากนั้นกรมส)งเสริมการเกษตรให�บริษัทกรุงไทยอินเตอรBเนชั่นแนล จํากัด ซ่ึงรับเหมาก)อสร�างศูนยBฯ กรุงเทพ และเช)ารวม 5 ปE สิ้นสุดในปE พ.ศ. 2537 บริษัทฯ ส)งมะม)วงอบไอน้ําไปขายให�ประเทศญ่ีปุKน รวม 295 ตัน เนื่องจากบริษัทกรุงไทยอินเตอรBเนชั่นแนล จํากัด ผิดสัญญาเช)า กรมส)งเสริมการเกษตรจึงขออนุมัติกระทรวงเกษตรฯ ดําเนินการนําร)องมะม)วงเพ่ือการส)งออก จนกระท่ังปE 2545 กรมส)งเสริมการเกษตรเปMดประมูลให�บริษัทฯ เช)าดําเนินการส)งออก ตามมติ ครม.           2. พันธุ�มะม�วงท่ีส�งออกประเทศญ่ีปุ;น  ได�แก)               2.1 พันธุBน้ําดอกไม� หนังกลางวัน แรด พิมแสนแดง มหาชนก เขียวเสวย และพันธุBโชคอนันตB                2.2 พันธุBท่ีได�รับความนิยมมาก คือน้ําดอกไม�สีทองและน้ําดอกไม�เบอรB 4                       

      พันธุBน้ําดอกไม�สีทอง  

                           

ภาพถ)ายเจ�าของความรู� 
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          3. การจัดการมะม�วงในแปลงปลูกก�อนส�งออก               3.1 เป+นการดูแลผลมะม)วงต้ังแต)ก)อนการเก็บเก่ียวเพ่ือควบคุมคุณภาพผลผลิต ได�แก) การปลิดผลเพ่ือให�จํานวนผลพอเหมาะกับต�น เช)น ต�นอายุประมาณ 8 ปE จะไว�ผลบนต�นประมาณ 30 – 40 ผล/ต�น                 3.2 การใช�ถุงคารBบอนห)อผลปSองกันแมลงวันทอง ในการห)อผลจะห)อเม่ือผลมะม)วงมีขนาดเท)าผลไข)ไก)หรือยาวประมาณ 2.5 – 3 นิ้ว จะทําให�มะม)วงผิวสวย มีสีเหลืองทองและผลผลิตท่ีได�มีคุณภาพ   

            4. การเก็บเก่ียวมะม�วงเพ่ือส�งออกประเทศญ่ีปุ;น               ควรเก็บเก่ียวผลมะม)วงท่ีมีความสุกแก) 80 - 85% ความหวานมากกว)าหรือเท)ากับ 10 brix และติดรหัสแยกผลผลิตว)ามาจากฟารBมไหน วันท่ีเท)าไร เพ่ือการตรวจสอบย�อนกลับ และนําส)งโรงอบไอน้ําภายใน 12 ชั่วโมง            5. การจัดการศัตรูมะม�วงหลังการเก็บเก่ียวเพ่ือการส�งออก                              เนื่องจากแมลงวันผลไม�เป+นแมลงซ่ึงเคยปรากฏอยู)ในบางพ้ืนท่ีของประเทศญ่ีปุKนจึงได�ทําข�อตกลงระหว)างประเทศเรื่องการกําจัดแมลงวันผลไม�ศัตรูมะม)วงก)อนส)งออกโดยผ)านกรรมวิธีการอบไอน้ํา Vapor Heat Treatment (VHT) เพ่ือกําจัดไข)และหนอนแมลงวันผลไม�ก)อนการส)งออก ในการอบไอน้ํามะม)วงก)อนการส)งออกไปประเทศญ่ีปุKนจําเป+นต�องมีเจ�าหน�าท่ีกักกันพืชจากกระทรวงเกษตรปKาไม�และประมงญ่ีปุKนร)วมกับเจ�าหน�าท่ีกักกันพืชไทยร)วมดําเนินการอบไอน้ําตลอดช)วงระยะเวลาท่ีมีการส)งออกโดยฝKายไทยต�องรับผิดชอบค)าใช�จ)ายของเจ�าหน�าท่ีญ่ีปุKนท้ังหมด ตามอัตราท่ีกําหนดในกฎหมาย และระเบียบว)าด�วยค)าจ�างข�าราชการพลเรือนญ่ีปุKน           6. ข้ันตอนการอบไอน้ํามะม�วงก�อนส�งออกไปประเทศญ่ีปุ;น  การส)งออกมะม)วง มีข้ันตอนดังนี้               6.1 การล�างทําความสะอาด เม่ือมะม)วงจากสวนมาถึงโรงงานๆจะล�างทําความสะอาด ตัดข้ัวผล พร�อมจุ)มสารเคมีโปรคลอราส อัตรา 100-500 ppm ผสมน้ําร�อน อุณหภูมิ 50 - 55 C° นาน 5 นาที เพ่ือกําจัดโรค anthracnose จากนั้นจะลดอุณหภูมิ (pre-cooling) โดยแช)ในน้ําเย็นไหลผ)าน (hydro cooling) เพ่ือลดปริมาณความร�อนภายใน

 
 
การปSองกันกําจัดโรคแอนแทรคโนส : ก)อนห)อผล ให�เกษตรกรจุ)มผลมะม)วงบนต�นด�วยสารเคมีโปรคลอราส อัตรา 100-500 ppm ทุกผล  
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ผล และชะลอการหายใจ    

                   การล�างทําความสะอาด                             การตัดข้ัวผล                     6.2 การอบไอน้ํามะม)วงเพ่ือกําจัดไข)และหนอนแมลงวันผลไม� มีข้ันตอนดังนี้                     6.2.1 นําผลมะม)วงท่ีล�างและคัดคุณภาพแล�ววางเรียงเอียง 45 องศาในตะกร�า ขนาดบรรจุ 12 กิโลกรัม/ตะกร�า และนําตะกร�าวางเรียงบนพาเลท รวม 10 พาเลท                          6.2.2 การเสียบ Sensor ลงในผลมะม)วง เจ�าหน�าท่ีกักกันพืชฯ จากประเทศญ่ีปุKนจะเป+นผู�เสียบ Sensor ลงในกลางผลใกล�กับเมล็ดมะม)วงโดยจะเสียบ 1 แท)ง/พาเลท รวม 10 พาเลท ผลมะม)วงท่ีถูกเสียบจะมีขนาดไล)เลี่ยกันเพ่ือวัดอุณหภูมิภายในผลมะม)วง ปริมาณมะม)วงท่ีใช�อบประมาณ 5 ตัน/ครั้ง                                 6.2.3 อุณหภูมิท่ีใช�อบไอน้ํามะม)วง ท่ีอุณภูมิ 47 องศาเซลเซียส นาน 20 นาท่ี  
 

   การเรียงมะม)วงลงในพาเลทก)อนนําเข�าตู�อบไอน้ํา 
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                             การเสียบแท)ง Sensor ภายในห�องอบไอน้ํามะม)วง  

 ร)องรอยการเสียบแท)ง Sensor เพ่ือตรวจสอบการเข�าถึงอุณหภูมิ                6.3 การคัดขนาดมะม)วง หลังจากผ)านข้ันตอนการอบไอน้ํามะม)วงเพ่ือกําจัดไข)และหนอนแมลงวันผลไม�แล�ว มะม)วงจะถูกลําเรียงเข�าเครื่องคัดขนาดเพ่ือแยกบรรจุลงกล)อง โดย แบ)งตามขนาดผลและน้ําหนักได�ดังนี้     Size S = น้ําหนัก 250-279 กรัม/ผล             18 ผล/กล)อง        Size M = น้ําหนัก 280-329 กรัม/ผล            16 ผล/กล)อง    Size L = น้ําหนัก 330-379 กรัม/ผล             14 ผล/กล)อง    Size LL = น้ําหนัก 380-449 กรัม/ผล           12 ผล/กล)อง    Size LLL = น้ําหนักมากกว)า 450 กรัม/ผล       10 ผล/กล)อง 

  เครื่องคัดขนาดมะม)วง  
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              6.4 การบรรจุหีบห)อ                      6.4.1 นํามะม)วงเรียงใส)กล)องกระดาษลูกฟูก ขนาด 40x52x10 เซนติเมตร มีช)องระบายอากาศข�างละ 2 ช)องปMดด�วยมุงตาข)าย                      6.4.2 กล)องมะม)วงจะถูกปMดอย)างแน)นหนาด�วยแถบพลาสติกใสและติดสต๊ิกเกอรBตัวหนังสือสีแดง เขียนว)า TREATED PQ-DOA-THAILAND หมายถึงผ)านการอบไอน้ํา จากประเทศไทยท่ีได�มาตรฐานสินค�าแล�ว  

     

  การบรรจุมะม)วงลงในกล)องกระดาษลูกฟูก ขนาด 40x52x10 เซนติเมตร และมีช)องระบายอากาศข�างละ 2 ช)องปMดด�วยมุงตาข)าย       
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              6.5 การขนส)งมะม)วงเพ่ือการส)งออก                      มะม)วงท่ีจะส)งออกจะบรรจุกล)องและวางไว�ในห�องเย็น ท่ีอุณหภูมิ 13 -15 องศาเซลเซียส เพ่ือรักษาคุณภาพและรสชาดก)อนถึงผู�บริโภค  

 การขนส)ง                  ผู�บันทึกความรู� นางศิรฎา ทิมประเสริฐ   ตําแหน)ง นักวิชาการเกษตร ชํานาญการ  สังกัด กองส)งเสริมการอารักขาพืชและจัดการดินปุ:ย    ติดต)อได�ท่ี กลุ)มจัดการศัตรูพืชหลังการเก็บเก่ียว  โทร ๐ ๒561 4661                             


